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Protokoll-Nr. 49/2016

OLIVENOLANALYSEBESCHEINIGUNG

Eigentum: LANDWIRTSCHAFTLICHE OLIVENOLGENOSSENSCHAFT VON LIMENARIA, THASSOS
Ernte: November 2015
Sorte: Throumpa von Thassos
Geografische Herkunft: Thassos
Probe: Klare
Natiirliche Eigenschaften:

Geschmack: recht scharf und bitter
Chemische Analyse

Oleocanthal: 399 mg/Kg

Oleasin: 110 mg/Kg

Oleuropein Aglycon (monoladehydische Form): 107 mg/Kg

Dialdehydische Form des Oleuropein Aglycon*: 73 mg/Kg

Ligstrosid Aglycon (monoladehydische Form): 118 mg/Kg

Dialdehydische Form des Ligstrosid Aglycon**: 315 mg/Kg

Gesamtgezahlte Derivative des Hydroxytyrosol: 290 mg/Kg

Gesamtgezahlte Derivative des Tyrosol: 832 mg/Kg

Oleocanthal + Oleasin (D1-Index): 509 mg/Kg

Summe der analysierten Bestandteilen: 1122 mg/Kg

Kommentar
Die Ebene des Oleocanthal und Oleasin sind hohere als der Durchschnitt der Proben der internationalen Olivendlstichproben (135 und 105
mg/Kg) die in der in das University of California, Davis, stattgefundenen Untersuchung vorliegen.
Die tégliche Verzehrmenge 20g aus der analysierten Probe gewiahrt 22,4 mg von Tyrosol- und Hydroxytyrosolderivativen (>>5 mg) und
folglich gehort das Ol zu der Klasse der Ole, die vom Oxydation der Blutlipide gem:iB der Verordnung 432/2012 der Europiischen
Gemeinschaft schiitzen.
Es wird festgestellt, dass die Stoffe Oleocanthal und Oleasin eine wichtige biologische Wirkung haben und ihnen entziindungshemmende,
antioxidative, herzschiitzende und nervenschiitzende Eigenschaften zuriickgefiihrt werden.
Die chemische Analyse wurde gema8 der im J. Agric. Food Chem. 2012, 60 (47), pp 11696-11703, J. Agric. Food Chem. 2014, 62 (3), 600-
607 und OLIVAE, 2015, 122, 22-33 ausgestellte Methode durchgefiihrt.
* Oleomissional+Oleuropeindial, **Oleokoronal+Ligstrodial
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THITONOIHTIKO ANAAYZHZ EAAIOAAAOY
I8toxtnoia: AFPOTIKOE EA/KOZ ZYNETAIPIZMOZ AIMENAPIQN GAZOY
Luykomdn: Noéufplog 2015
Nowkia: Opovunta Bdoou
lewypadnxn npoéleuan: Bdoog
Aeiypa: drauyeg
Quoik& XapaxtnpLoTiKé:
felon: onuOVTIKE MKGVIIKOG KO TURPOC YapokTipag
Xnuwxr} AvaAuon
EAaiokavBdaAn: 399 mg/Ke
EAawaoivn: 110 mg/Kg
AyAuxo eAevpwrawvng {povoakSeidixn popdn): 107 mg/fKg
AaASeUb K popdn dyAukou edsupwnawng®: 73 mg/Kg
AyAuxko Awrotpooidn {povookbeubikh popdd): 118 mg/Ke
AarSeUSIKN popdi dylukou kiykatpooibn**: 315 mg/Kg
OAwka petpnéva tapdywya udpotutupoodine: 290 mg/Kg
OAwd uetpnuéva napdywya wpooding: 832 mg/Ke
EAaokavBaAn+sAauaivy (Seiking D1): 509 mg/Ke
£Uvolo Twy sugtaTik@vion avaioBnxav: 1122 mg/Kg

Ixoha

Ta enineda g eAawxavBding xol eAoaoivng eivon avdnepa tou péoou dpou Twv Seyudrwy

bieBvolc Serypatoln Piog eEAaoAdduw {135 kai 105 mg/Kg) row cupnepeNidbOnoav ot peAetn

nov npayuatonoiibrke oto University of California, Davis,

H nuepnowa xatavaAwor 20 yp and 1o avaAvBév Seiypa mapixet 22,4 mg napaywyuy TupoooAng

ko ubpofutupoodAng {>>5 mg) kat guvemwe To Addt avAxer oty katnyopia Aabiuiv rou

npootatebovy and v ofsibwon wv Avudlwy tou aiparog oupdwva HE TOV KAVOVIOHD

432/2012 tn Euporaixng évaang.

Inuewwvetat ot oL ouoieg EAawxkavOdAn ke EAawroivy SwaBétouv onpavi] BioAoyiky Gpdon

kal o€ auteg exouv anodwdel avtipreypovmber;, avuokelbwukic xapdonpooTateutikés Kat

VEUPOTIPOGTATEVTIKE G LHIOTNTES

H xnuikn avaiuon npayuatonowniBnke o) pdwva ye tn péBodo nou Exe SnuooteuBei oto 1. Agric.

Food Chem. 2012, 60 (47), pp 11696-11703, J. Agric. Food Chem, 2014, 62 (3), 600~607 ko

OLIVAE, 2015, 122, 22-33. ‘

*EAatgpiootovitAn+EAcupwraivobidAn, * *ExatokopuvaAn+Awykatpoddin / f
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